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24 Dicembre - December 24th

Benvenuto dello chef

Chef’s welcome

Fritto della tradizione con verdure di stagione, baccala e alici

Traditional Roman ﬁ*y with seasonal vcgetablcs, salt cod and anchovies

Glutine, pesce, prodotto abbattuto
Gluten, fish, flash frozen

Ravioli di broccolo romanesco in brodo d'arzilla

Romanesco broccoli ravioli in skate broch

Glutine, uova, latte, pesce, sedano, solfiti

Gluten, egg, milk, fish, celery, sulphites

igola con puntarelle scottate all'acciuga e salsa al cesanese
Spgl punt 11 ttate all’ g | |

Sea b&lSS Uﬂ[h SQUEC/CC{ PU?’IFCU’CZZC, OlﬂChOUy and Cesanese wine sauce

Pesce, latee, sedano, solfiti, prodotto abbattuto

Fish, milk, celery, sulphites, flash frozen
Pre-dessert

Semifreddo ai datteri con cuore al mandarino e crumble di noci

Date semlﬁ*eddo with mandarin heart and walnut crumble

Glutine, latte, uova, frutta a guscio

Gluten, milk, egg, nuts

Caffe e piccola pasticceria
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