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25 Dicembre - December 25th

Benvenuto dello chef

Chef’s welcome

Vitello tonnato con foglie di cappero croccanti e aceto balsamico alle visciole

Vitello tonnato with crispy caper leaves and sour cherry balsamic vinegar

Pesce, uova, solfiti, sedano

Fish, egg, sulphites, celery

“Ombelico di Venere” in consomme ristretto al porto
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Glutine, uova, lacte, sedano, solfici

Gluten, egg, milk, celery, sulphites

Cappone ripieno secondo tradizione con patate fondenti e tartufo nero uncinato

Traditional stufféd capon with fbndant potatoes and Burgundy black trufﬂe
Solfiti, sedano, latce, frutea a guscio

Su]phitcs, ce]cry, milk, nuts
Pre - dessert

Panettone tradizionale con le sue salse calde

Artisanal panettone with its warm sauces
Glutine, latte, uova, fructa a guscio

Gluten, milk,egg, nuts

Caffe e piccola pasticceria

COH‘EG and small pastries
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