Spugna soffice al mais, burro montato alla nocciola e una goccia di

sciroppo d'acero invecchiato

e Toam s Redes
Cardoncello "scaloppato” inciso, arrostito e laccato con fondo vegetale, spuma

di patate dolci e mirtilli rossi interi in osmosi all'aceto di mele

Pimor T Repogpncie e
Risotto Acquerello alla zucca arrostita, gocce di fondo bruno di pollo lucido

¢ finitura con tuorlo marinato gratctugiato.
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Ballotine di petto di tacchino avvolta in crépinette, cotta a bassa

temperatura e rigenerata al burro nocciola. Ripieno di pane, castagne € timo

(oiirs - Do ferd oo
Purea di patate dolci lavorata al burro nocciola, crumble salato alle noci pecan
¢ pepe nero, spuma sapida fiammeggiata al cannello.
Haricots verts croccanti, spuma calda ai funghi porcini ¢ anelli di scalogno in pastella.
Cavolini di Bruxelles arrostiti e laccati allo sciroppo d'acero e fondo bruno,

polvere di guanciale e nocciole tonde gentili tostate.

QW pch v gww
Frolla all'olio EVO, namelaka alla zucca e spezie autunnali, noci pecan sabbiate

e gelato al lacee di bufala
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Flufty corn sponge cake, whipped hazelnut butter and a single drop of
aged maple syrup

Sy - Kedod Dot

Seared king oyster mushroom, cross-hatched and glazed with a Vegetable jus

reduction, sweet potato mousse and cranberries in app]e cider Vinegar 0SMOSIS

Faif - o Todsgy
Acquerello risotto with roasted pumpkin, droplets of glossy chicken jus,

and a finish of grated cured egg yolk

T s e

Turkey breast ballotine wrapped in caul fat, slow-cooked and finished in

brown butter. Stuffed with bread, chestnuts, and thyme.

Sty - Fouffe Tt

Brown-butter sweet potato purce, savory pecan and black pepper crumble,
torch-fired savory foam.

Crisp haricots verts, warm porcini mushroom foam, and battered shallot rings.

Map]e syrup and bl’OWl’l stock—g]azed I’O’dStﬁd Brusse]s sprouts, guanciale dUSt,

and toasted hazelnuts.

EVO oil shorterust pastry, pumpkin and autumn spice namelaka,

candied pecans, and buffalo milk gelato.
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